Casado
I JBom Menino

FUMDECA
Nome do Projeto/ SERVICO MENINO GOURMET
Local de execugao Rua Machado de Assis, 593 - Bairro Nova América Unidades: CBM, CR, CEl e Casas Lar
Capacidade: Acolhidos faixa etéria acima de 06 anos |Area de abrangéncia: Municipal
Objetivo geral: Criacdo de oficinas de panificacdo e culinaria na Casa do Bom Menino estimulando a aprendizagem, profissionalizagéo e autonomia das criangas e adolescentes envolvidos.
Periodicidade dos atendimentos: Fevereiro & dezembro de 2017

RELATORIO MENSAL DE ATENDIMENTOS ORGANIZAGCOES DA SOCIEDADE CIVIL

Bloco 1 — Publico Alvo - Atendidos

Total

A. Atendidos Jan | Fev | Mar | Abr Mai Jun Jul Ago Set Out | Nov | Dez de atendidos
somar A6 de Janeiro

A.1. Total do més anterior 64 64 39 51 53 53 58 77 78 73 76 76
A.2. Desligamentos do més 0 29 0 4 1 0 3 2 12 2 0 0
A.3.Inclusbes no més 0 4 12 6 1 5 22 3 7 5 0 0
A.4.Casos reincidente 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
A.5. Total do més 0 39 51 53 53 58 77 78 73 76 76 76
S Gl usuarios janeiro Gt Jan | Fev | Mar | Abr Mai Jun Jul Ago Set Out | Nov | Dez Total
+ 0s Novos dos demais meses
Crianca 0 a 5 anos e 11 meses 0 1 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0
Crianca 06 a 11 anos e 11 meses 0 10 4 1 0 2 0 2 0 0 0 0
Adolescente 12 a 17 anos e 11 meses 0 27 7 5 1 3 0 0 7 4 0 0
Familiares 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Usuérios externos 0 0 0 0 0 0 22 1 0 0 0 0
Usuérios de outros Servigos de Acolhimento 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
C. Motivos de desligamentos no servico no més de referéncia Jan | Fev [ Mar | Abr Mai Jun Jul Ago Set Out | Nov | Dez Total
Desisténcia sem justificativa 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 0
Vontade propria 0 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 0
Mudanca de municipio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Falecimento 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Desligamento institucional 0 4 0 4 1 0 3 0 2 2 0 0
Encerramento do curso 0 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0




D. Formas de inclusdo ou acesso Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out | Nov [ Dez Total
Encaminhamento dos CRAS ou CREAS 0 0 0 0 0 0 9 1 0 0 0 0
Encaminhamento da educagao/saude 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Procura espontanea 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0
Outras formas (descrever no campo observagao) 0 0 0 0 0 0 3 0 3 0 0 0
Egressos da instituicao 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0
Encaminhados pela Casa do Bom Menino 0 4 12 6 1 5 0 2 4 5 0 0
Familiares de acolhidos 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0
Observagdes: Encaminhados pelo SEAME / Vindos de outra instituicdo

Bloco 2 — Atendimentos Realizados
E. Descricdo dos atendimentos realizados Jan Fev Mar Abr Mai Jun Total
Realizados S IV, IR IOV RS A N I, TS I I IR T I [
Atendimento psicopedagodgico individualizado 0 0 12 21 23 57 17 37 19 53 18 51 89 219
Oficinas Praticas de aprendizado e producao 0 0 15 10 25 15 26 15 24 13 24 17 114 70
Oficinas individuais na cozinha 0 0 2 5 5 9 0 0 7 9 3 3 17 26
Aulas Profissionalizantes 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Oficinas Menino Gourmet Infantil 0 0 3 1 10 4 9 4 11 4 8 4 41 17
Saidas culturais em grupo 0 0 0 0 7 1 6 1 9 1 7 1 29 4
Grupos tematicos entre usuarios 0 0 7 2 5 2 10 2 12 3 39 7 73 16
Total de criangas atendidas e atendimentos realizados 0 0 39 39 75 88 68 59 82 83 91 82 325 351
E. Descricéo dos atendimentos realizados i 290 el o hMtery Dez Total
R eal | Zad 0s cr’:‘aﬂn?;s An’;‘\[;::es cr’:‘aﬂn?;s Ali’;‘;i::es CPEDEEREES Ali’;‘;i::es CPEDEEREES Ati’\\/‘;:ges Ricecrancs Ali’\\/‘i:ig:es c::‘;n?;eas Ali’\\/‘i:ig:es cr’:‘;n?;:s N° de Athvidades
Atendimento psicopedagoégico individualizado 13 24 19 59 16 39 18 48 18 48 3 3 87 221
Oficinas Praticas de aprendizado e producao 18 15 15 9 17 12 18 11 18 11 15 12 101 70
Oficinas individuais na cozinha 2 5 6 9 2 2 2 2 2 2 0 0 14 20
Aulas Profissionalizantes 40 1 50 10 34 9 30 8 30 8 24 3 208 39
Oficinas Menino Gourmet Infantil 8 4 6 6 3 7 5 7 5 9 2 43 22
Saidas culturais em grupo 26 3 8 0 0 14 1 14 1 45 6 107 13
Grupos tematicos entre usuarios 30 10 22 12 4 11 6 11 6 5 1 91 35
Total de criancas atendidas e atendimentos realizados 137 62 126 99 87 69 100 81 100 81 101 27 651 420




Bloco 3 — Territorializagao

F. Territérios com maior incidéncia de atendidos Jan | Fev [ Mar | Abr Mai Jun Jul Ago Set Out | Nov [ Dez Total
Cras Centro 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0
Cras Jd. Séo Paulo 0 9 3 0 0 0 3 0 0 1 0 0
Cras Mario Dedini 0 11 2 1 0 1 2 1 1 1 0 0
Cras Novo Horizonte 0 4 2 0 0 0 3 2 2 1 0 0
Cras Piracicamirim 0 5 2 2 0 1 9 0 0 0 0 0
Cras Séo José 0 5 2 1 0 1 2 1 1 0 0 0
Cras Vila Sonia 0 5 1 0 1 0 3 0 0 0 0 0
CREAS | 0 0 9 0 0 0 14 0 3 3 0 0
CREAS I 0 0 3 3 1 2 8 0 1 1 0 0
Sem informacéo 0 0 0 1 0 3 0 3 3 1 0 0
Bloco 4 — Anadlise Qualitativa

Objetivos especificos

Més deReferéncia

Atividades realizadas/Ferramentas

Oferecer oficinas lidicas-gastronomicas para
criangas, despertando nelas o gosto pelo
aprendizado

Nov e dez

Foram realizadas 7 atividades do menino gourmet infantil na cozinha, a qual a temdtica foi Geografia e Literatura. Foi feito crepioca de queijo, para esta aula foi utilizado
um globo e um quebra cabega do Brasil e seus paises vizinhos com imagens das espécies de animais e vegetais tipicos de cada regido. As criangas ajudaram na realizagdo da
receita, depois montaram o quebra cabega e desenharam o mapa do Brasil com os estados e capitais. Na outra aula aula foi realizada um brigadeiro e em seguida uma
contagdo de estdrias e contos.Abordamos ainda a tematica sobre os sistemas do corpo humano. Foi feito uma revisdo de todos os sistemas vistos nas aulas anteriores,
apos a revisdo aberta para perguntas e duvidas, cada crianga fez um desenho com os 6rgédos que consideram mais importantes. No final, foi realizada uma votagédo, onde
dois desenhos foram escolhidos para serem presenteados. Neste dia, foi feito Pudim de Leite Condensado. Na segunda aula foi feito ”Cachapa” — Prato indigena da
Venezuela, feito de milho: Foi trabalhado nesta aula, o Brasil com seus estados, capitais, a divisa do Brasil com a Venezuela e as frutas tipicas de cada regido. Para isso as
criangas montaram um quebra cabega do Brasil, com o desenho das capitais e frutos de cada regido.

Estimular a educagdo e o aprendizado

Nov e dez

Foram realizados 6 passeios com o objetivo de retirar as criangas de seu ambiente cotidiano e apresentar-lhe outra realidade, ampliando o leque de aprendizagem e de
possibilidade de conhecer a diversidade do mundo animal e a importéncia de se preservar a natureza, bem como o trabalho e cooperagdo em grupo. Foi realizado um
acampamento em Jundiai com 15 adolescentes que mais participaram das atividades da equipe de projetos da Casa do Bom Menino. No acampamento Carpem Diem
nossos acolhidos fizeram trilhas, tomaram banho de piscina e lago, jogaram futebol de sabdo e campo, andaram de carrinho de rolima, bem como dormiram acampados em
barracas. No dia seguinte, fizeram um passeio de bicicleta pelo parque da cidade e realizaram uma atividade com cunho ambiental que os funcionarios do Sesc prepararam
especialmente para eles.
Em Piracicaba também foi realizado um piquenique e passeio na ESALQ, bem como no Mirante, aquério e elevador municipal. Os adolescentes e criangas também visitaram
0 Zooldgico de Americana, sendo feito em dois dias para que todos pudessem ir.

Promover o resgate da auto estima através do
desenvolvimento pedagdgico, buscando superar
os efeitos da defasagem escolar.

Nov e dez

Foram realizados 51 atendimentos individualizados com a psicopedagoga, com o objetivo de trabalhar a escrita, a leitura, o raciocinio légico e a matematica. Foram
também realizados os relatdrios individuais finais de acompanhamento de cada crianga e adolescentes que participaram dos atendimentos individuais.

Contribuir para a inser¢do e manutengdo do
adolescente no mercado de trabalho.

Nov e dez

Nestes meses foram realizadas 9 aulas profissionalizante do Menino Gourmet, 23 atividades em grupo e 2 atividades individuais. Foram realizadas atividades parecidas
com as quais ja haviamos feito em eventos e produgdes anteriores, mas exigindo e dando mais trabalho de maior concentragdo e habilidade do aluno nessas execugdes,
treinando e aperfeicoando sua autonomia na cozinha.Foram priorizadas ainda atividades voltadas as aulas do curso do menino gourmet e aos eventos em agradecimento a
todos os colaboradores que fizeram de alguma forma parte para que esse projeto acontecesse. Também foi realizada a quinta formatura do projeto Menino Gourmet com
24 formandos.

Oferecer aulas tedricas préticas para os jovens
visando a capacitagdo e profissionalizagdo
através de um curso preparatério para o mundo
de trabalho, dentro do setor da alimentagdo.

Nov e dez

Nestes meses foram realizadas 9 aulas profissionalizante do Menino Gourmet, 23 atividades em grupo e 2 atividades individuais. Foram realizadas atividades parecidas
com as quais ja haviamos feito em eventos e produgdes anteriores, mas exigindo e dando mais trabalho de maior concentragdo e habilidade do aluno nessas execugdes,
treinando e aperfeicoando sua autonomia na cozinha.Foram priorizadas ainda atividades voltadas as aulas do curso do menino gourmet e aos eventos em agradecimento a
todos os colaboradores que fizeram de alguma forma parte para que esse projeto acontecesse. Também foi realizada a quinta formatura do projeto Menino Gourmet com
24 formandos.

Desenvolver através do projeto habilidades,
talentos e competéncias basicas de higiene,
relacionamento interpessoal, trabalho em
equipe, comprometimento e educagdo
financeira.

Nov e dez

Nestes meses foram realizadas 9 aulas profissionalizante do Menino Gourmet, 23 atividades em grupo e 2 atividades individuais. Foram realizadas atividades parecidas
com as quais ja haviamos feito em eventos e produgdes anteriores, mas exigindo e dando mais trabalho de maior concentragdo e habilidade do aluno nessas execugdes,
treinando e aperfeigoando sua autonomia na cozinha.Foram priorizadas ainda atividades voltadas as aulas do curso do menino gourmet e aos eventos em agradecimento a
todos os colaboradores que fizeram de alguma forma parte para que esse projeto acontecesse. Também foi realizada a quinta formatura do projeto Menino Gourmet com
24 formandos.

Fornecer para vender os produtos fabricados no
projeto, através de encomendas realizadas por
funcionarios ou comunidade local.

Nov e dez

avaliagdo trimestral




Novembro e dezembro

Dificuldades Resultados alcangados

Na psicopedagogia, observou-se o0 interesse e a motivagao por parte dos acolhidos para participar dos
passeios, além do bom comportamento durante os passeios.

No ambito psicopedagdgico, ndo foi apresentada nenhuma dificuldade nesses meses
Na gastronomia, a dificuldade apresentada foi que apesar da evolucéo gigantesca dos alunos, ainda existem insegurancas na hora de algumas
produgdes, fazendo com que o tempo de preparo aumente significativamente.

Na gastronomia, observou-se um comprometimento enorme de todos os participantes. Todos estavam dispostos
a fazer o seu melhor para que os produtos nos eventos estivessem com qualidade em todos os aspectos. A
prova do Master Chef foi um momento em que os alunos puderam colocar em prética todos os ensinamentos do
curso, os mesmos foram julgados pela apresentagédo, sabor e explicagdo sobre os ingredientes e o prato que
fez, dando maturidade e seriedade ao curso.

Natalia Guimaro Srair (CPF 216.473.528-51) | | Marco Antdnio Guidotti |

Técnico de Referéncia | [ Presidente |




